
 7月のレストランメニュー
VIALA

annex有馬六彩

〒651-1401
兵庫県神戸市北区有馬町341-1
TEL.078-903-1219

 メインダイニング「リストランテ アルトゥーラ」

おすすめ

ステーキがメインの【神戸ビーフコース】。地元神
戸のお肉をお楽しみいただけます。

メニュー名：神戸ビーフステーキコース
期間：2024年7月1日～2024年7月31日ま
で
料金：9月30日まで　18,150円
　　　　2024年10月1日から　22,000円

■お品書き

●シェフからの季節の一皿

●季節のアンティパスト盛り

合せ

●茄子のズッパ　鱧のコラ

トゥーラつけ焼き

●神戸ビーフの石焼きステー

キ　旬の焼き野菜

コンディメント各種

●アルトゥーラ特製選べる3

種のドルチェ

●食後のお飲み物

※仕入れの都合により、メニューは変更する場
合がございます。
※デザートは3種全てのアレルギー成分を表記
しております。詳細に関しましてはお問合せくだ
さい。
※こちらのコースは3日前の要予約でございます。
※除外日.12月22日～12月25日

アレルギーについて詳しくはご予約時にお問い
合わせ下さい。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】  かに  【くるみ】

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】 【鶏肉】 【豚肉】  あわび 
【いか】  いくら  【鮭】  さば 
 ごま  【大豆】  やまいも  【キウイ】
【ゼラチン】  りんご  【もも】  バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ  【アーモンド】
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

メニュー名：
石焼きステーキフィレコース
期間：2024年7月1日～2024年7月31日ま
で
料金：9月30日まで　14,520円
　　　　2024年10月1日から　18,150円

■お品書き

●シェフからの季節の一皿

●季節のアンティパスト盛り

合せ

●茄子のズッパ　鱧のコラ

トゥーラつけ焼き

●黒毛和牛フィレの石焼き

ステーキ　旬の焼き野菜

コンディメント各種

●アルトゥーラ特製選べる3

種のドルチェ

●食後のお飲み物

※仕入れの都合により、メニューは変更する場
合がございます。
※デザートは3種全てのアレルギー成分を表記
しております。詳細に関しましてはお問合せくだ
さい。
※こちらのコースは前日までの要予約でござい
ます。
※除外日.12月22日～12月25日

アレルギーについて詳しくはご予約時にお問い
合わせ下さい。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】  かに  【くるみ】

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】 【鶏肉】 【豚肉】  あわび 
【いか】  いくら  【鮭】  さば 
 ごま  【大豆】  やまいも  【キウイ】
【ゼラチン】  りんご  【もも】  バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ  【アーモンド】
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

メニュー名：石焼きステーキコース
期間：2024年7月1日～2024年7月31日ま
で
料金：9月30日まで　12,100円
　　　　2024年10月1日から　13,200円

■お品書き

●シェフからの季節の一皿

●季節のアンティパスト盛り

合せ

●茄子のズッパ　鱧とコラ

トゥーラつけ焼き

●黒毛和牛の石焼きステー

キ　旬の焼き野菜

コンディメント各種

●アルトゥーラ特製選べる3

種のドルチェ

●食後のお飲み物

※仕入れの都合により、メニューは変更する場
合がございます。
※デザートは3種全てのアレルギー成分を表記
しております。詳細に関しましてはお問合せくだ
さい。
※こちらのコースは前日までの要予約でござい
ます。
※除外日.12月22日～12月25日

アレルギーについて詳しくはご予約時にお問い
合わせ下さい。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】  かに  【くるみ】

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】 【鶏肉】 【豚肉】  あわび 
【いか】  いくら  【鮭】  さば 
 ごま  【大豆】  やまいも  【キウイ】
【ゼラチン】  りんご  【もも】  バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ  【アーモンド】
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。
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メニュー名：Vista(ヴィスタ)
期間：2024年7月1日～2024年7月31日ま
で
料金：9月30日まで　12,100円
　　　　2024年10月1日から　13,200円

■お品書き

●シェフから季節の一皿

●玉蜀黍のスコーンとピュ

レ　生ハムとパルミジャーノ・

レッジャーノ

●スパゲッティーニ　鱧と有

馬山椒のペペロンチーノ

●鮎のパデッラ　蓼とほうれ

ん草のリゾット添え

●お口直しの一品

●黒毛和牛ロース肉の炭

火焼き　ジャガイモの雲丹

風味

●アルトゥーラ特製ドルチェ

●食後のお飲物

※仕入れの都合により、メニューは変更する場
合がございます。
※デザートは3種全てのアレルギー成分を表記
しております。詳細に関しましてはお問合せくだ
さい
※こちらのコースは前日までの要予約でござい
ます。
※2022.4.1より　17：15/19：30
※除外日.12月22日～12月25日

アレルギーについて詳しくはご予約時にお問い
合わせ下さい。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生   えび   かに  【くるみ】

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】 【鶏肉】 【豚肉】  あわび 
 いか   いくら   鮭   さば 
 ごま  【大豆】  やまいも  【キウイ】
【ゼラチン】  りんご  【もも】  バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ  【アーモンド】
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

メニュー名：Gioia(ジョイア)
期間：2024年7月1日～2024年7月31日ま
で
料金：9月30日まで　9,680円
　　　　2024年10月1日から　10,450円

■お品書き

●シェフからの季節の一皿

●玉蜀黍のスコーンとピュ

レ　生ハムとパルミジャーノ・

レッジャーノ

●ほうれん草のタリアテッレ

オルトナーラ風

●スズキとホタテ貝柱のムー

ス　冬瓜とムール貝のズッ

パ

●お口直しの一品

●骨付き子羊のアロッスト

しし唐のピュレと塩レモンク

リーム

●アルトゥーラ特製デザート

●食後のお飲物

※《肉料理》を＋1,100円(2022年9月30日まで)
《肉料理》を＋1,210円(2022年10月1日より)ヴィ
スタコースのメイン料理にご変更頂けます。(前
日までの要予約)
※デザートは3種全てのアレルギー成分を表記
しております。詳細に関しましてはお問合せくだ
さい
※仕入れの都合により、メニューは変更する場
合がございます。
※こちらのコースは前日までの要予約でござい
ます。
※2022.4.1より　17：15/19：30
※除外日.12月22日～12月25日

アレルギーについて詳しくはご予約時にお問い
合わせ下さい。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】  かに  【くるみ】

■特定原材料に準ずる20品目

 牛肉  【鶏肉】 【豚肉】  あわび 
 いか   いくら   鮭   さば 
【ごま】 【大豆】  やまいも  【キウイ】
【ゼラチン】  りんご  【もも】  バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ  【アーモンド】
 マカダミアナッツ 

メニュー名：Cuore(クオーレ)　
期間：2024年7月1日～2024年7月31日ま
で
料金：9月30日まで　7,260円
　　　　2024年10月1日から　7,920円

■お品書き

●シェフからの季節の一皿

●季節のオードブル盛り合

わせ

●ほうれん草のタリアテッレ

オルトナーラ風

●播州百日鶏のコトレッタ

フルーツトマトのマリネ添え

●アルトゥーラ特製選ドルチェ

ダークチェリーのチョコレー

トテリーヌ　クルミのジェラー

ト

●食後のお飲物

※《肉料理》を＋1,650円(2022年9月30日まで)
《肉料理》を＋1,815円(2022年10月1日より)ヴィ
スタコースのメイン料理にご変更頂けます。(前
日までの要予約)
※仕入れの都合により、メニューは変更する場
合がございます。
※こちらのコースは前日までの要予約でござい
ます。
※2022.4.1より　17：15/19：30
※除外日.12月22日～12月25日

アレルギーについて詳しくはご予約時にお問い
合わせ下さい。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】  かに  【くるみ】



本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】 【鶏肉】 【豚肉】  あわび 
【いか】  いくら  【鮭】  さば 
 ごま  【大豆】  やまいも   キウイ 
【ゼラチン】  りんご   もも   バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ  【アーモンド】
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。
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メニュー名：お子様ステーキコース
期間：2021年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：小学生までのお子様対象　9月30日
まで　4,840円
　　　　2024年10月1日から　5,280円

メニュー名：洋食お子様セット
期間：2021年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：～小学校高学年向け　9月30日まで
4,235円
　　　　2024年10月1日から　4,620円

メニュー名：洋食お子様プレート
期間：2021年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：～小学校低学年向け　9月30日まで
2,420円
　　　　2024年10月1日から　2,640円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。
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 日本料理「澪里（みおり）」

メニュー名：【藤-ふじ】神戸牛会席
期間：2024年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：9月30日まで　18,150円
　　　　2024年10月1日から　22,000円

メニュー名：【藤-ふじ】三田和牛会席
期間：2024年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：9月30日まで　15,730円
　　　　2024年10月1日から　18,150円

メニュー名：【藤-ふじ】黒毛和牛会席
期間：2024年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：9月30日まで　12,100円
　　　　2024年10月1日から　13,200円

メニュー名：【菫-すみれ】会席
期間：2024年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：9月30日まで　9,680円
　　　　2024年10月1日から　10,450円

メニュー名：和食お子様御膳
期間：2021年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：～小学校高学年向け　9月30日まで
4,235円
　　　　2024年10月1日から　4,620円

メニュー名：和食お子様弁当
期間：2021年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：～小学校低学年向け　9月30日まで
2,420円
　　　　2024年10月1日から　2,640円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。
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ザ・ダイニング万彩より新メニュー！彩り豊かな【一人鍋】各種

メニュー名：
【一人鍋】黒毛和牛すき焼き鍋
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：6,600円

■お品書き

◆前菜 先付け3種

◆皿盛り 黒毛和牛　白菜　玉葱　青

葱　椎茸　菊菜　鋤焼麩

焼豆腐　糸蒟蒻　季節麩

◆薬味セット地鶏玉子　追い出汁

※仕入れの都合により、メニューは変更する場
合がございます。
※こちらのコースは3日前までの要予約でござい
ます。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】  乳  【小麦】  そば 
 落花生   えび   かに   くるみ 

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】  鶏肉   豚肉   あわび 
 いか   いくら   鮭   さば 
 ごま  【大豆】  やまいも   キウイ 
 ゼラチン   りんご   もも   バナナ 
 オレンジ   カシューナッツ   アーモンド 
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。
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低アレルゲン対応メニュー

メニュー名：
アレルギー対応夕食メニュー【洋コー
ス】
期間：2022年4月1日～2026年3月31日ま
で
料金：9月30日まで　6,655円
　　　　2024年10月1日から　7,260円

■お品書き

前菜 勘八のオリーブオイルのマ

リネ　人参のピュレ　

野菜の炊き合わせ

パスタ トマトソースパスタ

魚料理 甘鯛の炙り　ヴィーガンクリー

ムソース

メイン ラムチョップ　ジャガイモの

ローズマリー風味　アスパラ

ソテー

パン お米で作った丸いパン

デザート フルーツ3種盛り合わせ

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

メニュー名：
アレルギー対応夕食メニュー【和洋コー
ス】
期間：2022年4月1日～2026年3月31日ま
で
料金：9月30日まで　6,655円
　　　　2024年10月1日から　7,260円

■お品書き

前菜 河豚のてっさ　人参ドレッシ

ング

スープ ヴィーガンコンソメスープ

鰻の白焼き炙り

魚料理 甘鯛のソテー　トマトスーゴ

メイン 鰈吉野餡掛け　彩小角パプ

リカ　ジャガイモ添え

食事 五目御飯

デザート フルーツ3種盛り合わせ

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

メニュー名：
お子様アレルギー対応夕食メニュー
期間：2022年4月1日～2026年3月31日ま
で
料金：9月30日まで　2,420円
　　　　2024年10月1日から　2,640円

■お品書き

サラダ メランジェサラダ

淡路島の玉葱入りドレッシ

ング

スープ コーンスープ

プレート とろけるホワイトグラタン

白身フライ　

まんまるジャガイモとひじき

のコロッケ　トマトスーゴ

カレー 野菜とひよこ豆のカレー

デザート フルーツ盛り

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。
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低アレルゲン対応メニュー

メニュー名：
お子様アレルギー対応朝食メニュー
期間：2022年4月1日～2026年3月31日ま
で
料金：1,320円

■お品書き

サラダ メランジェサラダ　淡路島の

玉葱入りﾄﾞﾚｯｼﾝｸﾞ

スープ カボチャのポタージュ

パン ヴィーガンホットケーキ2枚

メープル・マーガリン

ジュース ぶどう100％ジュース

デザート フルーツ3種盛り合せ

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

メニュー名：アレルギー対応朝食メニュー
期間：2022年4月1日～2026年3月31日ま
で
料金：2,695円

■お品書き

副菜6種 煮浸し茄子　金平牛蒡　ひ

じき煮　オクラ浸し　小松菜

浸し　マグロ煮

スープ とうもろこしのすり流しスー

プ仕立て

サラダ メランジェサラダ　淡路島の

玉葱入りドレッシング

焼物 鯛塩焼き　野菜のピューレ

添え

食事 白米

デザート フルーツ3種盛り合わせ

食物アレルギー28品目(特定原材料7品目とアー
モンドを含む特定原材料に準ずる21品目)。そち
らの食材を外した【28品目対応メニュー】をご用
意させて頂きました。食物アレルギー特定原材
料28品目をお持ちのお客様への推奨メニューで
ございます。

※ご予約は前日の17：30までとなります。それ以
降のお申し出については食材の仕入れ状況に
より対応できかねる場合がございます。
※特定原材料28品目以外については、アレルゲ
ン情報の完全な把握が困難である為、可能な範
囲での対応となります。
※当社提供メニューに対する調理方法の変更
や、別の食材に変更するなどのご要望にはお応
え致しかねます。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。
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宴会場

メニュー名：【宴(うたげ)】会席
期間：2024年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：9月30日まで　9,680円
　　　　2024年10月1日から　10,450円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 7月のレストランメニュー
VIALA

annex有馬六彩

〒651-1401
兵庫県神戸市北区有馬町341-1
TEL.078-903-1219

ご朝食メニュー

メニュー名：朝食ブッフェ
期間：2024年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：13才以上　2,695円
　　　　7～12才　　1,705円
　　　　4～6才　　1,100円

メニュー名：
和朝食膳(数量限定、ご予約制)
期間：2024年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：3,300円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。
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【総料理長　德永浩二　監修】物販コーナーお勧め商品！　レストランにて販売中！

メニュー名：黒豆甘露煮
期間：2021年7月1日～2025年3月31日ま
で
料金：1,728円

メニュー名：丹波栗【甘露煮】・【渋皮煮】
期間：2021年4月18日～2025年3月31日ま
で
料金：2,916円

メニュー名：特製ぽん酢
期間：2021年4月18日～2025年3月31日ま
で
料金：1,382円

メニュー名：有馬ちりめん
期間：2021年4月18日～2025年3月31日ま
で
料金：1,080円

メニュー名：椎茸有馬煮
期間：2021年7月1日～2025年3月31日ま
で
料金：1,242円

メニュー名：有馬味噌【山椒入り】
期間：2021年4月18日～2025年3月31日ま
で
料金：1,242円

メニュー名：有馬味噌【ぴり辛】
期間：2021年4月18日～2025年3月31日ま
で
料金：1,242円

メニュー名：山椒ドレッシング
期間：2021年4月18日～2025年3月31日ま
で
料金：1,080円

メニュー名：淡路玉葱ドレッシング
期間：2021年4月18日～2025年3月31日ま
で
料金：756円

メニュー名：にんじんドレッシング
期間：2021年7月1日～2025年3月31日ま
で
料金：756円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。


