
 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 年末年始　旬彩 tsu･ba･ki

メニュー名：～年始～朝食ブッフェ
期間：2025年1月1日～2025年1月4日まで
料金：13 歳 以上　3,245円
　　　　7歳～12歳　2,255円
　　　　4歳 ～ 6歳　1,650円

メニュー名：
＜12/31～1/3＞ディナーブッフェ
期間：2024年12月31日～2025年1月3日ま
で
料金：13 歳 以上　6,600円
　　　　70 歳 以上　6,050円
　　　　7 ～ 12 歳　4,400円
　　　　4 ～ 6 歳　2,750円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 旬彩 tsu･ba･ki

メニュー名：ディナーブッフェ
期間：2024年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：13 歳 以上　6,050円
　　　　70 歳 以上　5,500円
　　　　7歳～12歳　3,850円
　　　　4歳 ～ 6歳　2,200円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 年末年始　炭火会席　竹のうち

メニュー名：
元旦朝食祝膳　【1月1日のみ】
期間：2025年1月1日～2025年1月1日まで
料金：大人　6,600円
　　　　お子様　3,300円

■お品書き

祝肴 紅白蒲鉾　伊達巻　黒豆

鰊昆布巻き　亀甲芋　叩き

牛蒡

鮑旨煮　栗金団　海老芝煮

菊花蕪　梅人参　合鴨燻製

富士鱒幽庵焼

お造り 本鮪　鯛　あしらい一式

蓋物 湯葉饅頭　銀餡　青味　山

葵

強肴 ローストビーフ　くわい松風

クレソン　和風ソース

お雑煮 丸餅　かしわ　日の出人参

大根　小松菜　柚子

おこわ 赤飯

*限定80食　完全予約制です
*席数に限りがございます。お早目にご予約下さ
いませ。
*お食事は２部制とさせていただいております。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】  かに   くるみ 

■特定原材料に準ずる20品目

 牛肉  【鶏肉】  豚肉  【あわび】
 いか   いくら  【鮭】  さば 
【ごま】 【大豆】 【やまいも】  キウイ 
【ゼラチン】 【りんご】  もも   バナナ 
 オレンジ   カシューナッツ   アーモンド 
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

メニュー名：
＜1/1～1/3＞炭火会席　祝（いわい）
期間：2025年1月1日～2025年1月3日まで
料金：20,900円

■お品書き

前菜 ずわい蟹と紅白膾　吸酢ジュ

レ

白子豆腐　鮟鱇肝　もみじ

おろし　ぽんず餡

揚げくわい　クリーム煮

お椀 海老真丈　南瓜すり流し

青味　ピンクペッパー

御造り 赤矢柄　本鮪　金目鯛　サ

クラエビ

蓋物 伊勢海老西京味噌煮　蕪

法連草　焼粟麩　霰柚子

焼物 銀たら柚庵焼き　　錦玉子

はじかみ

強肴 和牛フィレ　炭火焼き　クレ

ソン　赤ワインソース

食事 金目鯛ご飯

赤出汁　香の物

デザート

元旦と1月3日のお品書きとなります
1月2日は別お品書きでご用意しております

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】 【かに】  くるみ 

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】  鶏肉   豚肉   あわび 
 いか   いくら   鮭  【さば】
【ごま】 【大豆】 【やまいも】  キウイ 
【ゼラチン】 【りんご】  もも   バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ   アーモンド 
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

メニュー名：
＜1/1～1/3＞炭火会席　祝（いわい）
期間：2025年1月2日～2025年1月2日まで
料金：20,900円

■お品書き

前菜 数の子と長芋浸し　利久餡

ラディッシュ

富士サーモンバッテラ寿司

アボカド

海老芋くるみ味噌焼き

お椀 蟹真丈　蕪すり流し　菜の

花　神馬草　金箔　柚子

御造り 鰤　アオリ烏賊　本鮪　帆立

貝

蓋物 鮑蒸煮　地海苔餡　馬鈴薯

饅頭　青梗菜

焼物 金目鯛炙り　アメリケーヌソー

ス　牛蒡ソース

強肴 和牛フィレ　炭火焼き　おろ

しポン酢

食事 桜海老ご飯　香の物　伊豆

味噌仕立て汁物

デザート

1月2日のお品書きとなります
1月1日と1月3日は別お品書きでご用意しており
ます

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】 【かに】 【くるみ】

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】 【鶏肉】  豚肉  【あわび】
【いか】  いくら  【鮭】 【さば】
【ごま】 【大豆】 【やまいも】  キウイ 
【ゼラチン】 【りんご】  もも   バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ   アーモンド 
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 年末年始　炭火会席　竹のうち

メニュー名：
＜1/1～1/3＞炭火会席　華（はな）
期間：2025年1月1日～2025年1月3日まで
料金：14,300円

■お品書き

前菜 ずわい蟹と紅白膾　吸酢ジュ

レ

白子豆腐　鮟鱇肝　もみじ

おろし　ぽんず餡

揚げくわい　クリーム煮

お造り 赤矢柄　本鮪　桜海老

焼物 銀たら柚庵焼き　　錦玉子

はじかみ

強肴 国産牛ロース　炭火焼き　ク

レソン　赤ワインソース

食事 金目鯛御飯　香の物　赤出

汁

ﾃﾞｻﾞｰﾄ

1月1日と1月3日のメニューでございます。
1月2日のメニューは別でご用意しております。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】 【かに】  くるみ 

■特定原材料に準ずる20品目

 牛肉   鶏肉   豚肉   あわび 
 いか   いくら   鮭   さば 
【ごま】 【大豆】 【やまいも】  キウイ 
【ゼラチン】  りんご   もも   バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ   アーモンド 
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

メニュー名：
＜1/1～1/3＞炭火会席　華（はな）
期間：2025年1月2日～2025年1月2日まで
料金：14,300円

■お品書き

前菜 数の子と長芋浸し　利久餡

ラディッシュ

富士サーモンバッテラ寿司

アボカド

海老芋くるみ味噌焼き

お造り 鰤　本鮪　帆立貝

焼物 金目鯛炙り　アメリケーヌソー

ス　牛蒡ソース

強肴 国産牛ロース　炭火焼き

おろしポン酢

食事 桜海老ご飯　香の物　伊豆

味噌仕立て汁物

ﾃﾞｻﾞｰﾄ

1月2日のメニューでございます。
1月1日と1月3日のメニューは別でご用意してお
ります。

【アレルゲン情報】

■特定原材料8品目

【卵】 【乳】 【小麦】  そば 
 落花生  【えび】 【かに】 【くるみ】

■特定原材料に準ずる20品目

【牛肉】 【鶏肉】  豚肉  【あわび】
【いか】  いくら  【鮭】 【さば】
【ごま】 【大豆】 【やまいも】  キウイ 
【ゼラチン】 【りんご】  もも   バナナ 
【オレンジ】  カシューナッツ   アーモンド 
 マカダミアナッツ 

本メニューには、【】でくくられたアレルギー物質が
含まれております。

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 年末年始　炭火会席　竹のうち

メニュー名：
＜12/31～1/3＞お子様コース
期間：2024年12月31日～2025年1月3日ま
で
料金：4,785円

メニュー名：
＜12/31～1/3＞お子様プレート
期間：2024年12月31日～2025年1月3日ま
で
料金：3,333円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

 炭火会席　竹のうち

メニュー名：竹のうち
期間：2025年1月4日～2025年2月28日ま
で
料金：9,680円～

メニュー名：竹のうち会席オプションメ
ニュー！【お造り姿盛り】
期間：2024年2月1日～2025年3月31日ま
で
料金：（一人前）　3,850円

メニュー名：竹のうち お子様コース
期間：2024年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：4,235円

メニュー名：竹のうち お子様プレート
期間：2024年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：2,783円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

ホテルメイドケーキ

メニュー名：ホテルメイドケーキ
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：生クリーム4号（直径12cm）　3,850
円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

低アレルゲンメニュー

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【朝食】お子様
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：1,320円

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【朝食】大人
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：2,695円

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【夕食】お子様
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：2,420円

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【夕食】大人洋コー
ス
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：6,655円

メニュー名：
低アレルゲンメニュー【夕食】大人和
洋コース
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：6,655円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

朝食

メニュー名：朝食ブッフェ
期間：2022年10月1日～2025年3月31日ま
で
料金：大人　2,695円
　　　　中人　1,705円
　　　　小人　1,100円

メニュー名：
2025/1/2～1/4【竹のうち】プレミアム
和朝食
期間：2025年1月2日～2025年1月4日まで
料金：13 歳 以上　3,245円
　　　　4歳～12歳　2,255円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。



 1月のレストランメニュー 伊東
〒414-0027
静岡県伊東市竹の内1-5-14
TEL.0557-32-0109

お部屋でお食事

メニュー名：
ルームサービス【金目鯛煮つけ御膳】
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：　　6,050円

メニュー名：
ルームサービス【静岡国産牛ステーキ
御膳】
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：6,050円

メニュー名：
ルームサービス【お子様御膳】
期間：2022年4月1日～2025年3月31日ま
で
料金：2,750円

メニュー名：
～年末年始～【ルームサービス】金目
鯛の煮つけ御膳
期間：2024年12月31日～2025年1月3日ま
で
料金：6,600円

メニュー名：
～年末年始～【ルームサービス】静岡
国産牛ステーキ御膳
期間：2024年12月31日～2025年1月3日ま
で
料金：6,600円

メニュー名：
～年末年始～【ルームサービス】お子
様御膳
期間：2024年10月31日～2025年1月3日ま
で
料金：3,300円

※食物アレルギー対応ポリシーに関しましては https://www.harvestclub.com/Un/faq/foodallergy.html をご覧ください。


